
Der
Bergwinter
 

TÄ G L I C H  V O N  1 2 -17. 0 0  U H R

alpin mediterran



Liebe Freunde
und Gäste des Hauses,

 

herzlich Willkommen an einem der schönsten Plätze in Lech!

Wir freuen uns, Sie mit regionalen, traditionellen und innovativen  

Köstlichkeiten verwöhnen zu dürfen. Fühlen Sie sich dank  

unseres Serviceteams, unseres Küchenchefs Patrick Tober und 

seiner Mannschaft ganz wie zu Hause!

An dieser Stelle möchten wir uns erlauben, Sie darüber zu  

informieren, dass wir alle unsere Gerichte selbstverständlich  

frisch und aus hochwertigen Lebensmitteln für Sie zubereiten.  

Leider können wir nicht ausschließen, dass Spuren von  

gesetzlich anzugebenden Allergieauslösern vorhanden sind.

Sollten Sie spezielle Allergien/Unverträglichkeiten haben,  

bitten wir Sie, dies unseren geschulten Mitarbeitern mitzuteilen. 

W I R  W Ü N S C H E N  G U T E N  A P P E T I T , 

F A M I L I E  S C H N E I D E R 



Vorspeisen

B U N T  G E M I S C H T E R  W I N T E R S A L AT 

mit French Dressing, Trauben, Feige und gerösteten Nüssen 23

B U R R ATA 

mit Kürbis - Tomatenchutney und Apfelbalsam 24

C A E S A R  S A L AT  

knackige Salatherzen mit Parmesandressing und Croûtons 25

mit gebratener Hühnerbrust 34

mit gegrillten, roten Wildfanggarnelen 45

G E T O A S T E T E S  V I TA L - H Ü T T E N B R O T  M I T  AV O C A D O  

mit gepickelten Datterino und Zitronen-Frischkäsecreme 23

K N U S P R I G E  A L P E N  S A M O S A  

mit Sauerrahm und Granatapfel 26

zusätzlich mit Saiblings-Kaviar 52

W U R S T  -  K Ä S E S A L AT  

mit roten Zwiebeln und gekochtem Ei 24

A L P E N S C H M A N K E R L  

Bergkäse Alpe Batzen und Duroc Speck 29

F R A N K F U R T E R  W Ü R S T E L 

mit Senf, Kren und Gebäck 16

S C H I N K E N - K Ä S E  T O A S T  

mit kleinem Blattsalat und Cocktailsauce 20

B E E F  TATA R  V O M  R I N D E R F I L E T 

mit roter Zwiebelmarmelade und Antipasti 36

Suppen

T O M AT E N - K O K O S C R E M E S U P P E 

mit Waffelblume 18

R I N D E R C O N S O M M É 

mit Frittaten 14 

mit Kaspressknödel oder Leberknödel 16

K Ü R B I S C R E M E S U P P E 

mit Limettencreme 18

G U L A S C H S U P P E   18
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Hauptgerichte

S PA G H E T T I 

mit Sauce Bolognese vom Black Angus  26 

mit Tomatensauce 22

D U R O C  B R AT W Ü R S T L  V O M  F L Ö T Z E R H O F 

mit Senf, Kren und Sauerkraut 26

PA S TA  A R R A B I ATA 

pikante Tomatensauce, Chili und Knoblauch 26

T H A I  C U R R Y 

Vegan mit Gemüse, Pilzen und Jasmin Duftreis 35

mit Hühnerbrust 39

mit gebratenen Garnelen 45

V O R A R L B E R G E R  K Ä S E S PÄT Z L E 

mit Röstzwiebeln und kleinem Blattsalat 26

C L U B S A N D W I C H 

mit gegrillter Hühnerbrust, Speck und gebratenem Spiegelei  32

I N  D E R  B U T T E R P F A N N E  G E B A C K E N E S  W I E N E R  S C H N I T Z E L 

vom Kalbsrücken mit Petersilienkartoffeln und Preiselbeeren 43

H A U S G E R Ä U C H E R T E S  F O R E L L E N F I L E T 

serviert mit Leinölkartoffeln und Wiener Schnittlauchsauce 36

A R L - B U R G E R  V O M  R I N D 

mit gegrilltem Speck, Schnittlauch Crème Fraîche, Sauce BBQ und 

kleinem Salat 28 
zusätzlich mit Bergkäse 30

K A L B S R A H M G U L A S C H

mit Butterspätzle und frischem Marktgemüse 40

R I E S L I N G  R A H M B E U S C H E L 

mit Topfen - Serviettenschnitte 32

P O R T I O N  P O M M E S  11

P O R T I O N  S Ü S S K A R T O F F E L  P O M M E S  13

P O R T I O N  B R AT K A R T O F F E L N  13

Schmarrn  von 12 - 16.30 Uhr

K A I S E R S C H M A R R N 

mit Rum - Rosinen und Zwetschkenröster 26

K A R A M E L I S I E R T E R  A P F E L - K A I S E R S C H M A R R N 

mit Rum - Rosinen und Vanilleeis 28
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Desserts

PA N N A  C O T TA 

Bourbon Vanille, Passionsfrucht, Baiser 16

W I N T E R  K Ü C H L E I N 

Valrhona Schokolade, Mandel, Mandarine 16

F R I S C H E R  A P F E L S T R U D E L  11

F R I S C H E R  T O P F E N - P F I R S I C H  S T R U D E L  11

Z I M T S C H N E C K E  8

N U S S - G U G E L H U P F  7

B L E C H K U C H E N  M I T  F R Ü C H T E N  8

TA G E S T O R T E  11

S A C H E R T O R T E  11

P O R T I O N  S C H L A G S A H N E  3

P O R T I O N  W A R M E  VA N I L L E  S A U C E  3,5

 

Eisspezialitäten

A F F O G AT O  10

K L E I N E R  S T E I R E R 

Vanilleeis, hausgemachter Kürbiskernlikör, Krokant 11

H E I S S E  W I T W E 

Zwetschken-Zimt Eis, heiße Zwetschken, Sahne 11

W Ä L D E R  Z I E G E 

Ziegenmilchrahmeis, Latschenkiefer, Kirschen 11



Offene Weine

W E I S S

G R Ü N E R  V E LT L I N E R  

Weinzierlberg / Stadt Krems 0,1l / 0,2l 9 / 18

S A U V I G N O N  B L A N C  STK 

Erwin Sabathi / Südsteiermark  0,1l / 0,2l 9 / 18

C H A R D O N N AY  D A C

Leithaberg / Rudolf Wagentristl   0,1l / 0,2l 9 / 18

R O S É

R O S É  R O S E B L O O D  G R ,  C I ,  T I  B I O  

Château d’Estoublon / Provence    0,1l / 0,2l  9 / 18

S C H A U M W E I N E

L O I M E R  B R U T  R O S É   0,1l / 0,75l 12 / 84

P R O S E C C O  L A  J A R A  B I O   0,1l / 0,75l 10,50 / 63

C H A M PA G N E R

P E R R I E R - J O U Ë T  Grand Brut 0,1l / 0,75l 24,50 / 139

P E R R I E R - J O U Ë T  Blason Rosé 0,1l / 0,75l 28 / 170

R O T

B L A U F R Ä N K I S C H  B I O

Tinhof / Leithaberg DAC 0,1l / 0,2l 9 / 18

P I N O T  N O I R  

Weingut Wieninger / Wien 0,1l / 0,2l 10 / 20

C U V É E  H Ö F L E I N  ZW / ME  

Weingut Artner / Neusiedlersee  0,1l / 0,2l 9 / 18

 

Spritziges

W E I S S W E I N  G E S P R I T Z  9,5

A P E R O L  S P R I T Z ,  C A M PA R I  S P R I T Z   14

L I M O N C E L L O  S P R I T Z  14

A P P L E  C I D R E  Van Nahmen / Hamminkeln, Deutschland 0,33l 9
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Bier vom Fass

F R A S TA N Z E R    0,2l  5,5 

  0,3l 6,8 

  0,5l 11,0

R A D L E R  S A U E R  0,3l 5,5

 

  

 

Flaschenbiere

F R A N Z I S K A N E R  H E F E W E I Z E N  0,5l 9

F R A N Z I S K A N E R  W E I Z E N  alkoholfrei 0,5l 8,5

R A D L E R  N AT U R T R Ü B  0,33l 6

F R A S TA N Z E R  F R E I B I E R  alkoholfrei 0,5l 7,5

 

Mineralwasser

V Ö S L A U E R  prickelnd / still 0,33l 5,5

V Ö S L A U E R  prickelnd / still  0,75l 10,5

 

Alkoholfreie Getränke

V O  Ü S  L I M O N A D E  

Zirbe Zitrone, Zitrone, Orange, Spezi 0,33l 6,8

C O C A  C O L A ,  C O L A  Z E R O  0,33l 6,8

A L M D U D L E R  0,33l 6,8

F E V E R  T R E E 

Tonic Water, Bitter Lemon,  

Ginger Beer, Ginger Ale 0,2l 7,0

G E S P R I T Z E  F R U C H T S Ä F T E  0,5l 6,8

V E R S C H I E D E N E  F R U C H T S Ä F T E  0,2l 5,5
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Heisse Getränke

TA S S E  K A F F E E  5,9

M I L C H K A F F E E  6,5

C A P P U C C I N O  6,5

L AT T E  M A C C H I AT O  6,5

E S P R E S S O  /  D O P P E LT E R  E S P R E S S O  5,4 / 7,2

H E I S S E  S C H O K O L A D E  /  M I T  S C H L A G O B E R S  7 / 7,5

L U M U M B A  /  L U M U M B A  M I T  S A H N E  9,5 / 10,5

G L A S  G L Ü H W E I N  /  G L A S  J A G E R T E E  8,5

P O R T I O N  T E E  7,9

Earl Grey, English Breakfast, Refreshing Mint, Rooibos, Darjeeling, Grüntee, 
Verveine, Wellness/Kräuter, Grüntee/Mango-Infusion, Sweet Berries, Kamille  

Schnapps   2 C L

R O T E  W I L L I A M S  14

H I M B E E R B R A N D  15

V O G E L B E E R E  15

Z W E T S C H K E  14

E L S B E E R E  27

P R I VAT B R E N N E R E I  G E B H A R D  H Ä M M E R L E  /  V O R A R L B E R G

W I L L I A M S  B I R N E  11

V O G E L B E E R E  12

M A R I L L E  10

H I M B E E R E  10

O B S T L E R  10

S U B I R E R  13

K R I E C H E R L  10

K I R S C H E  10

G R A F E N S T E I N E R  A P F E L  10

R O C H E LT

V E R S C H I E D E N E  S C H N Ä P P S E  20
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