
D E R  W I N T E R

Von Monte zu Mare - 
Mediterrane Alpenküche im Herzen von Lech. 

Wir freuen uns, dass Sie bei uns sind. 
Unser Küchenchef Patrick Tober und sein Team 
verwöhnen Sie mit einem Auszug mediterraner Geschmäcker. 

Sollten Sie Unverträglichkeiten oder Allergien haben, 
so bitten wir Sie, uns diese rechtzeitig mitzuteilen. 

Unser Restaurantleiter Marvin Schneider und sein Team,
wünschen Ihnen einen schönen Abend. 

Lech, 2024 - 2025



A PE R I T I VO

P E R R I E R - J O U Ë T  Grand Brut   0,1l / 24,00

P E R R I E R - J O U Ë T  Blason Rosé  0,1l / 29,00

P R O S E C C O  L A  J A R A   0,1l / 11,00

L O I M E R  B R U T  R O S É   0,1l / 13,00

L I M O N C E L L O  S P R I T Z   15,00

P O R T O  T O N I C   15,00

A P E R O L  /  C A M PA R I  S P R I T Z   15,00

CO CK TA I L S

A R L B E R G  M A R T I N I   21,00

A M E R I C A N O   15,00

M A N H AT TA N   21,00

S A G E  S M A S H   21,00



B E S O N D E R H E I T E N

S E R R A L  D E L  V E L L  Brut Nature 0,75l  120,00

R E C A R E D O   -  P E N E D E S ,  E S

S H A M A N  R O S É  Champagne Grand Brut Nature 0,75l 150,00

B E N O I T  M A R G U E T ,  M O N TA G N E  D E  R E I M S ,  F R  

A LKO H O LF R E I E R  A PE R I T I VO

F L O R E A L E  Frizzante Rosé - Vinuci  0,1l / 12,00

S PA R K L I N G  J U I C E  T E A  Van Nahmen  0,1l / 9,00

M I N I  F . X .  P I C H L E R   0,1l / 5,90



S A L M E R I N O 
Seesaibling I Tia Maraa Auster  I Gurke 

**

M E Z Z E L U N E
Dinkel-Schlutzkrapfen I Rote Beete I Santa Maria Birne

**

G A M B A  C A R A B I N E R A
Tiefseegarnele I Wildheidelbeere I Kalbskopf

**

C R U D O  D I  C A P E S A N T E
Jakobsmuschel I Chicorée I Karfiol I Blutorange

**

FA R AO N A
Perlhuhn I Spargel I Morcheln

**

AG N E L L O
Lammrücken I Topinambur I Wirsing 

**

TA R T E L E T TA
Pistazie I Amalfi Zitrone I Ivoire Schokolade

**

G O R G O N Z O L A  L A  T O S I
Gorgonzola DOP l Bergfeigen l Balsamico l Panforte

D E G U S TAT I O N S
M E N Ü

auf Vorbestellung

5-Gänge € 170,- 
6-Gänge € 190,- 
7-Gänge  € 210,- 
8-Gänge  € 230,- 

Getränkebegleitung

5-Gänge € 125,- 
6-Gänge € 135,- 
7-Gänge  € 145,- 
8-Gänge  € 150,- 



S T R ACC H I N O
Tomatenvielfalt  I Basilikum  I Weinbergpfirsich

**

M E Z Z E L U N E
Dinkel-Schlutzkrapfen I Rote Beete I Santa Maria Birne

**

R I S O T T O
Acquerello I Wildheidelbeere I Miso-Kürbis

**

R AVA N E L L O
Weißer Rettich I Chicorée I Karfiol l Blutorange

**

T O R T E L L I N I
wilder Brokkoli I Erbse I Buchenpilze

**

M E L A N Z A N A
Aubergine Barbecue I Marille I Sesam

**

TA R T E L E T TA
Pistazie I Amalfi Zitrone I Ivoire Schokolade

** 

G O R G O N Z O L A  L A  T O S I
Gorgonzola DOP l Bergfeigen l Balsamico l Panforte

D E G U S TAT I O N S
M E N Ü

V E G E TA R I S C H

auf Vorbestellung

5-Gänge € 170,- 
6-Gänge € 190,- 
7-Gänge  € 210,- 
8-Gänge  € 230,- 

Getränkebegleitung

5-Gänge € 125,- 
6-Gänge € 135,- 
7-Gänge  € 145,- 
8-Gänge  € 150,- 



O FFE N E  W E I N E

W E I S S

Grüner Veltliner / Stadt Krems   0,1l / 10,00

Sauvignon Blanc / Erwin Sabathi / Südsteiermark  0,1l / 10,00

Chardonnay D A C  / Rudolf Wagentristl / Leithaberg  0,1l / 10,00

R O S É

Roseblood / Château d‘Estoublon / Provence   0,1l / 10,00

R O T

Blaufränkisch /  Leithaberg / Tinhof   0,1l / 10,00

Pinot Noir / Wien / Weingut Wieninger        0,1l / 12,00

Cuvée Höflein /  Weingut Artner / Neusiedlersee  0,1l / 10,00

B I E R

Frastanzer               0,2l / 5,70       0,3l / 7,20      0,5l / 11,20

Trumer Pils             0,2l / 6,50       0,3l / 7,80      0,5l / 12,80          



A LKO H O LF R E I E  G E T R Ä N K E

S O F T  D R I N K S

Coca Cola / Cola Zero / Almdudler   0,33l / 7,10

 

V O  Ü S  -  V O R A R L B E R G E R  L I M O    0,33l / 7,10

Spezi

Orangenlimo

Zitronenlimo

Zirben-Zitronen-Limo
 

F E V E R  T R E E    0,2l / 7,50

Classic Tonic Water

Mediterranean Tonic Water

Bitter Lemon

Ginger Ale

Ginger Beer

M I N E R A LWA S S E R

V Ö S L A U E R

Prickelnd / Still                           0,33l / 5,80       0,75l / 11,00
 



H E I SS G E T R Ä N K E

K A F F E E

Tasse Kaffee   6,20

Milchkaffee   6,80

Cappucino   6,80

Latte Macchiato   6,80

Espresso   5,60

Doppelter Espresso   7,50
 

T E E S P E Z I A L I TÄT E N  V O N  R O N N E F E L D T

in der Kanne   je 8,20

Spring Darjeeling  

Earl Grey  

English Breakfast  

Assam Bari  

Morgentau Grüner Tee  

Cream Orange Roibos  

Sweet Camomile (Kamille)  

Refreshing Mint  

Verveine Kräutertee  

Wellness Kräutertee  

Sweet Berries  

Jasmin Tee


