
D E R  S O M M E R

Von Monte zu Mare
Mediterrane Alpenküche im Herzen von Lech. 

Wir freuen uns, dass Sie bei uns sind. 
Unser Küchenchef Patrick Tober und sein Team 
verwöhnen Sie mit einem Auszug sommerlicher Geschmäcker. 

Sollten Sie Unverträglichkeiten oder Allergien haben, 
so bitten wir Sie, uns diese rechtzeitige mitzuteilen. 

Unser Oberkellner Marvin Schneider und sein Team,
wünschen Ihnen einen schönen Abend. 

Lech, 2024



A PE R I T I VO

P E R R I E R - J O U Ë T  Grand Brut   0,1l / 23,00

P E R R I E R - J O U Ë T  Blason Rosé  0,1l / 28,00

P R O S E C C O  L A  J A R A   0,1l / 10,50

L O I M E R  B R U T  R O S É   0,1l / 12,00

R H A B A R B E R  S P R I T Z   14,00

N E G R O N I  S B A G L I AT O   16,00

A P E R O L  /  C A M PA R I  S P R I T Z   14,00

H U G O   14,00

L I M O N C E L L O  S P R I T Z   14,00

M O CK TA I L S

I PA N E M A  

Limette - Rohrzucker - Ginger Ale  9,50

S PA R K L I N G  T E A  

Van Nahmen - Verbene Jasmin  9,00



S A L M E R I N O 
Seesaibling I Tia Maraa Auster I Gurke

**

F O N D U TA
Fontina I Parmaschinken I Sommertrüffel

**

AG N O L O T T I  D E L  P L I N
Short Rib I Borettane Zwiebel I Cime di Rapa

**

C A R A B I N E R O
Buchweizen I Brennnessel I Granny Smith

**

AG N E L L O
Pitztaler Lamm Rücken I Aubergine I Perl-Couscous

**

CO N I G L I O
Kaninchen I Artischocke I Pinienkerne I grüne Bohnen

**

F R AG O L A
Erdbeere I Opalys I Limette

**

G O R G O N Z O L A  L A  T O S I
Weinberg Pfirsich I Dattel I Mandel 

D E G U S TAT I O N S
M E N Ü

auf Vorbestellung

5-Gänge € 165,- 
6-Gänge € 185,- 
7-Gänge  € 205,- 
8-Gänge  € 225,- 



S T R ACC H I N O
Tomaten Vielfalt I Pistazie I grüne Erdbeeren

**

F O N D U TA
Fontina I Blätterteig I Sommertrüffel

**

AG N O L O T T I  D E L  P L I N
Ricotta I Borettane Zwiebel I Cime di Rapa

**

S PAG H E T T I N I
Spaghettini I Brennnessel I confiertes Eigelb

**

M E L A N Z A N E
Miso I Paprika I Perl-Couscous

**

C A R C I O F I
Artischocke I Pininenkerne I Pfifferlinge I grüne Bohnen

**

F R AG O L A
Erdbeere I Opalys I Limette

**

G O R G O N Z O L A  L A  T O S I
Weinberg Pfirsich I Dattel I Mandel 

D E G U S TAT I O N S
M E N Ü

V E G E TA R I S C H

auf Vorbestellung

5-Gänge € 165,- 
6-Gänge € 185,- 
7-Gänge  € 205,- 
8-Gänge  € 225,- 



B L AT T S A L AT S P I T Z E N 
Pfifferlinge I knusprige Kartoffeln   28,00

C A R PACC I O  VO M  C A R A B I N E R O
Mango I Granatapfel    32,00

B U R R ATA
Wassermelonen Gazpacho    28,00
gepickelte Datterino Tomate  

B E E F  TATA R  VO M  R I N D E R F I L E T
Antipasti I Schüttelbrot Aioli   36,00

G E B E I Z T E S  I K A R I M I  -  L AC H S F I L E T
grüner Spargel I Feige    32,00

T O M AT E N  -  KO KO S S U P P E
Waffelblume      18,00

R I N D E R CO N S O M M É
Fritatten I Schnittlauch    14,00

S T E I N P I L Z -
C H A M PAG N E R S C H AU M S U P P E
gebackene Olive     21,00

A  L A  C A R T E

VO R S P E I S E N 
&  S U P P E N



S C H L U T Z K R A P F E N 
Babyspinat I geröstete Pfifferlinge   34,00
Wildkräuter

R I CO T TA  G N O CC H I
Salbei I Asmonte I Tomate     32,00
     
S PAG H E T T I N I
Gambero Rosso I Erbse I Salzzitrone  52,00

G E S C H M O R T E S  K A L B S B ÄC KC H E N         
Pecorino Kartoffelpüree I Sommertrüffel  48,00 
Kaiserschoten   

R O T B A R B E
Pesto Rosso I Sommergemüse I Falafel  42,00

F I L E T  S T E A K  VO M  G R I L L           
Pfefferjus I Honig Karotten    59,00
Rosmarinkartoffeln     

W I E N E R  S C H N I T Z E L
Kalbsrücken I Petersilienkartoffeln   43,00
Preiselbeeren   

T H A I  C U R R Y
Vegan I Gemüse I Pilze I Jasmin Duftreis  35,00
mit Hühnerbrust     39,00

A  L A  C A R T E

H AU P T S P E I S E N



F R I S C H E  B E E R E N
Vanille Balsam I Cantuccini I Milchrahmeis 14,00

G E E I S T E R  M O J I T O
Limette I Kokos     14,00

B A N A N E N K Ü C H L E I N
Ananas I grünes Shiso-Eis    14,00

K A I S E R S C H M A R R N
Rosinen I Zwetschkenröster    26,00

B E E R E N S C H M A R R N             
Sauerrahmeis      28,00

K L E I N E R  S T E I R E R
Vanilleeis I hausgemachter Kürbiskernlikör 11,00
Krokant

E R D B E E R  M A D L
frische Erdbeeren I Erdbeer-Basilikum Sorbet 11,00
Kakaocumbles     

WÄ L D E R  Z I E G E
Ziegenmilchrahmeis I Latschenkiefer  11,00
eingelegte Kirschen

H E I S S E  B E R G L I E B E
heisse Himbeeren I Joghurt-Beereneis  11,00
Sahne

A  L A  C A R T E

D E S S E R T S



O FFE N E  W E I N E

W E I S S

Grüner Veltliner / Weinzierlberg / Stadt Krems   0,1l / 9,00

Sauvignon Blanc / Erwin Sabathi / Südsteiermark  0,1l / 9,00

Chardonnay DAC / Rudolf Wagentristl / Leithaberg  0,1l / 9,00

R O S É

Roseblood / Château d‘Estoublon / Provence   0,1l / 9,00

R O T

Blaufränkisch /  Leithaberg / Tinhof   0,1l / 10,00

Pinot Noir / Wien / Weingut Wieninger        0,1l / 11,00

Cuvée Höflein /  Weingut Artner / Neusiedlersee  0,1l / 9,00

B I E R

Frastanzer               0,2l / 5,50       0,3l / 6,80      0,5l / 11,00
       



A LKO H O LF R E I E  G E T R Ä N K E

S O F T  D R I N K S

Coca Cola / Cola Zero / Almdudler   0,33l / 6,80

 

V O  Ü S  -  V O R A R L B E R E R  L I M O    0,33l / 6,80

Spezi

Orangenlimo

Zitronenlimo

Zirben-Zitronen-Limo
 

F E V E R  T R E E  T O N I C  WAT E R    0,33l / 7,00

Classic Tonic Water

Mediterranean Tonic Water

Bitter Lemon

Ginger Ale

Ginger Beer

M I N E R A LWA S S E R

V Ö S L A U E R

Prickelnd / Still                           0,33l / 5,50       0,75l / 10,50
 



H E I SS G E T R Ä N K E

K A F F E E

Tasse Kaffee   5,90

Milchkaffee   6,50

Cappucino   6,50

Latte Macchiato   6,50

Espresso   5,40

Doppelter Espresso   7,20

Affogato   10,00
 

T E E S P E Z I A L I TÄT E N  V O N  R O N N E F E L D T

in der Kanne   je 7,90

Spring Darjeeling  

Earl Grey  

English Breakfast  

Assam Bari  

Morgentau Grüner Tee  

Cream Orange Roibos  

Sweet Camomile (Kamille)  

Refreshing Mint  

Verveine Kräutertee  

Wellness Kräutertee  

Sweet Berries  


